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Reservieren

K Etlicthes ans decilivher [iche

Im Redo Restaurant im Residenz Seehotel verbinden wir klassische
deutsche Kiiche mit ausgewahlten Zutaten und zeitgemaiser
Zubereitung. Freuen Sie sich auf vertraute Gerichte, sorgfaltig gekocht
und in entspannter Atmosphére serviert. Ein Ort fir genussvolle
Momente, ehrliches Essen und eine Auszeit am See.

Topchiner Str. 4, 15749 Mittenwalde
Telefon: 033769 411411 | Web: residenzseehotel.de

7 % zuruck an unsere Gaste

Faire Preise. Klare Haltung. Direkt weitergegeben.

Die aktuelle Mehrwertsteuerentlastung geben wir bewusst
direkt an unsere Géste zuriick. Ohne Umwege und ohne

Bedingungen. Kinder bis einschliefslich sieben Jahre essen
bei uns kostenfrei, wenn ein Elternteil ein Hauptgericht
bestellt. Zusitzlich bieten wir unser Hihnchenschnitzel fiir
zehn Euro an. So verstehen wir Fairness, Transparenz und
verantwortungsvollen Genuss fur alle.




Residenz Seciczel

Mitten im Dahme-Seenland, direkt am Motzener See, liegt das Residenz Seehotel Berlin-
Brandenburg. Nur rund 40 Minuten von Berlin entfernt verbindet es naturnahe Erholung
mit stilvollem Komfort. Die ruhige Lage am Wasser, modern ausgestattete Zimmer und
der Blick in die Landschaft schaffen ideale Voraussetzungen fiir entspannte Aufenthalte,
Kurzurlaube oder besondere Anlédsse.

Im hauseigenen Restaurant geniefsen Sie frisch zubereitete regionale und saisonale
Speisen in angenehmer Atmosphére. Ob Friihstiick, Dinner oder Feierlichkeit, Qualitit,
Frische und aufmerksamer Service stehen im Mittelpunkt. Erganzt wird das Angebot
durch einen Spa- und Wellnessbereich mit Pool und Sauna, der Raum fiir Ruhe und
Entspannung bietet.

L lre

STy

Veranstaltung

Ob Hochzeit, Tagung, Firmenevent
oder private Feier. Das Residenz
Seehotel bietet den passenden
Rahmen fur Veranstaltungen jeder
Art. Flexible Radume, personliche
Betreuung und die ruhige Lage am See
schaffen ideale Voraussetzungen fir
besondere Momente mit Charakter

residenzseehotel.de

Zimmer buchen

Buchen Sie Ihren Aufenthalt bequem online und sichern

Sie sich Thre personliche Auszeit in ruhiger Umgebung.

Wellness & Entspannung
Pool, Sauna und ruhige Riickzugsorte

schaffen Raum zum Abschalten. Der
Wellnessbereich ladt dazu ein, bewusst
zur Ruhe zu kommen und neue Energie
zu tanken. Ideal als Ergdnzung zum
Aufenthalt oder als Auszeit vom Alltag.

Komfort & Riickzug

Komfortable Zimmer und stilvolle Bereiche
laden zum Ankommen und Verweilen ein.
Ruhige Atmosphidre und durchdachte
Ausstattung sorgen fiir erholsame Néchte.
Ein Ort, an dem Privatsphare, Ruhe und
Zeit fir sich im Mittelpunkt stehen.
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Das vielfaltigste
Fruhstucksbuffet

Bei uns geniefsen
Wir akzeptieren ausschliefsli

Aufgrund steuerlicher Vorgaben
sind bei Selbstbedienungs-Buffets

ist per EC- oder Kreditkarte sowie A
fir Thr Verstandnis.



Brot & Aufstriche

Ofenfrisches Baguette as
Vollkorn-Ciabattaaa
Getoastetes Kastenbrotaa
Frische Brotchenaa

Butters / Margarines
Frischkase natur & Krautere
Hausgemachte Marmeladen
wechselnd

Eier & Herzhaftes

Rihrei von Brandenburger Eiernc e
Hart- & weichgekochte Eierc
Taglich wechselnde Suppe

Kase & Wurst

frisch aufgeschnitten mit
ital. Berkel-Aufschnittmaschine

Gouda s

Mozzarellae
Hauchdinner Schinken m
Hauchdinne Salamiwu

Teewurstm
Leberwurstm

Salate

6 verschiedene
wechselnde Salate

Zum Beispiel: Wildkrautersalat
Tomatensalat, Thunfischsalato

Schafskasesalats

+ verschiedene Dressings

Antipasti

Antipasti-Mix
Artischocken

Oliven

Knoblauch

geflllte Kirschpaprika

Sifses & Dessert

Schokoladenpuddinge

Rote Gritze mit Vanillesaucee
Kuchen & Torten aus

unserer Redo Cake-Manufaktur

Cerealien & Toppings

Cornflakes az

Smacks as

Choco Chipsaa,a
Haferflocken as
Trockenfrichte & NUSSe na-ne
Streusel & Krokant a6, v
Frische Vollmilche
Naturjoghurte

Eis & Obst

3 Sorten Redo Gelato Eis o
Obstkorb mit Bananen, Orangen, Trauben,
Apfeln und saisonalen Obst

Alles frisch. Jeden Tag.

Unsere Backwaren, Aufschnitte,

Marmeladen und Eier kommen taglich
frisch auf den Tisch!

Frithstiicks-Highlights

Norwegischer Raucherlachs ..

Immer mit dabei:

Zarter Raucherlachs aus
Norwegen, verfeinert mit At
pikantem Meerrettich. &
Fir einen luxuriosen
Start in den Tag.

An unserer originalen Berkel-Aufschnitt-
maschine schneiden Sie Kase und
Wurst hauchdunn selbst. Frischer geht
es kaum. Ein kleines Detail, das den ) \%)
Unterschied macht. Y O e

Genuss beginnt oft genau in
solchen Momenten.

il

Alle Heifsgetrianke, Kaffeespezialititen, Safte und
Detoxwasser sind ALL INCLUSIVE

Geniefsen Sie unser Frithstiicksbuffet fiir nur 16,° pro Person.



Sepgoen

Soljanka
klassisch mit Paprika, Tomaten,
Wurststreifen, Sauerrahm und

ofenfrisches Baguette | 4,°
ATAN AN RS R G EN A GREIN G2 NS SRS R {1816

Taglich
wechselnde
Tagessuppe

bitte fragen Sie unser Kiirbis Creme Suppe »c
Servicepersonal mit gerosteten Pinienkernen | 5,°

Wiirzige Gulaschsuppe s
Herzhafte Suppe aus Rind- und
Schweinefleisch nach traditioneller Art | 6,°

Potsdamer
Kartoffelcremesuppe s
vegetarisch | 6,°

wahlweise mit Wirstchen und
ofenfrischem Brot | + 3,°

Pikantes Wiirzfleisch ¢, v

Ragout aus gebeiztem Schwein / Gefligel und
Champignons mit Mozzarella-Cheddar-Mix
gratiniert, dazu Zitrone und Ciabatta | 7,°

Knoblauchbrot ¢
Mediterranes Landbrot mit Strauchtomaten,
Basilikum, Knoblauch und Parmesan | 6,°

Avocado-Tatar »

fein gewlrfelte Avocado mit frischen Krautern,
Olivendl und Zitrone, serviert mit gerostetem
Landbrot | 8,°

Bowile é@ﬁﬂ/ﬂ%’

Griine Heimat Bowl s u
Wildkrautersalat, Salatherzen,
Cherrytomaten, Sprossen,
Mango-Chili-Dressing | 8,°

Caesar Bowl »c s v
Romersalat und Wildkrauter,
Caesar-Dressing, Croutons,
Kirschtomaten, Parmesan | 14,°

Add-on Hahnchenbrustfilet | + 5,°

Redo Residenz
Deluxe Salat c 13 m1s
Warmer Ziegenkase & karamellisierte
Walnlsse an frischem Wildkrautersalat,
Romana Salatherzen, Cherrytomaten

und griine Gurke mit Sesam-Ingwer Brandenburger
Vinaigrette | 12,° Gurkensalat cwm 2

klassisch mit frischem Dill | 5,°

Lieblingssalat vom
Alten Fritz ¢ s w5
gebratene Blutwurst aus der Original-
Blutwurstmanufaktur, Ziegenkase,
Wildkrautersalat, Romanaherzen,
Cherrytomaten, Gurkenol,
karamellisierte Walnusse | 16,°

Coleslaw C,GM|2
amerikanischer Krautsalat
aus WeilRkohl und Mohren | 4,°




B'7 Regeln fiir den
gD Schnitzel Erfolg

Schnitzel‘

Unsere frisch gebratenen Schnitzel enthal-
ten einen geringen Fettanteil. Das macht
unsere Schnitzel besonders bekommlich.

Unsere Schnitzel sind genauso dinn, wie
an sie in Wien liebt. Erst das richtige
haltnis aus Fleisch und Panade gibt
nen den perfekten Geschmack.

Unsere Schnitzel werden nach einem
;eheimrezept mit 10 verschiedenen Zutaten
stellt, die sie besonders wiirzig und
ant machen.

ur unsere Schnitzel verwenden wir nur
" beste Zutaten mit Qualititszertifikat. Das
~ " Fleisch besteht aus reinem Schweinelachs
‘aus deutscher Produktion.

% Unsere Schnitzel garen wir in nativem

'ﬁ‘ﬁgere Schnitzel werden stidndig frisch
zubereitet, werden niemals erneut aufge-
warmt und gelangen direkt aus der Pfanne
a‘l‘lf Ihren Teller.

s



Das Beste Schnitzel

Aufden knusprig, innen zart. Frisch aus der Pfanne. Schnitzel a la Redoac.wm.23
Unsere Schnitzel nach Wiener Art werden aus magerem Schweinelachs aus deutscher 200g grofes saftig ausgebackenes
Produktion zubereitet, diinn geklopft und mit wiirziger Panade aus frisch gebackenem Schnitzel mit feinen Champignons

Brot versehen. In nativem Sonnenblumendl goldgelb gebraten, kommen sie stets frisch in Rahm und knusprigen Hausfritten | 17,7
und direkt aus der Pfanne auf den Teller.Schnitzel wird frisch zubereitet und kommt

direkt aus der Pfanne auf den Teller. AuBen knusprig, innen zart und saftig. Madagaskar Schnitzelsco w23

200g groBes saftig ausgebackenes
Schnitzel mit einer feinen Sauce vom
Schnitzel nach Wiener Art accm23 Madagaskar Pfeffer und knusprigen
200g groles saftig ausgebackenes Schnitzel mit Zitronengarnitur und Hausfritten | 17,°
knusprigen Hausfritten | 15,°

Schnitzel Gockel - Hahnchenschnitzel 41,47

Preis Bremse

Hihnchen- 2009 Schnitzel, goldgelb gebacken, aus zarter Hahnchenbrust
schnitzel nur : :
10,2 und knusprige Hausfritten | 10,°

Hamburger Schnitzelxc w23
200g groBes saftig ausgebackenes
Schnitzel, 2 Spiegeleier, knackige
Spreewaldgurke und Bratkartoffeln | 18,°

Kaiserschnitzel »c w23
mit feinem Wirzfleisch, Sauce
Hollandaise und Kase uberbacken,
knusprige Hausfritten und
Salatbouquet | 18,°




Redo Alzccker

Original Berliner

Currywurst am231s

mit hausgemachter, pikanter Currysauce und
Homemade Hausfritten | 12,°

Junge Pellkartoffeln ¢

mit hausgemachtem Krauterquark und Leinal
aus der regionalen Olmiihle Werder | 10,°
wahlweise mit zarten Hahnchenbrustfilet | 15,°

Bauernfrihstiick acs21s
drei Eier, Bratkartoffeln, Schinken, Zwiebeln
und Gewdlrzgurkenfacher | 13,°

Redo Signature
Aalgriinocci2s

zarter Aal in frischer Krauters
mit Dill und feiner Zitronen
Drillingskartoffeln | 24,°

Zander w2315

Kross auf der Haut gebratenes
Zanderfilet mit lauwarmem Buttermilch
Gurkensalat und Erdapfelpiree | 21,°

Zuricher
Geschnetzeltes

vom Huhn sc.

zartes Hihnergeschnetzeltes in
feiner Champignonrahmsauce und
hausgemachte Spatzle | 16,°

Kaiser-Gulasch s .3

vom Weiderind und Landschwein, mit
Apfel und Zimt verfeinert, dazu Rotkohl
und Thiringer KloRe | 17,°

Gefluigelleber ¢
gebraten mit Apfel-Zwiebelsauce,
dazu cremiges Kartoffelpiiree | 16,°




~radilionelle
Wirtshauskiuche Konigsberger Klopse

nach Omas Rezept in feiner

‘ , ‘ . Kapernsauce, dazu Kartoffelpiree und
Wenn es herzhaft sein darf, kommen unsere Wirtshausklassiker auf den Tisch. Rote-Beete-Salat | 169

Deftige Speisen, traditionell zubereitet und voll im Geschmack, erinnern an die AC,G,LM[15

gute Kiche von friher. Ehrlich, sattigend und ohne Schnorkel.

Brandenburger Blutwurst
aus Berliner Traditionsmetzgerei,

mit Kartoffelstampf, Apfel und

Rostzwiebeln | 14,°
A G L1215

Hausgemachte Rinderroulade
klassisch gefullt mit Speck, Zwiebeln und
Gewdlrzgurke, dazu Rotkohl und KloRe | 19,°

A G LIS

Heiders Hering

in Sauerrahm mit Apfel und Dill,
wahlweise mit Bratkartoffeln oder
Erdapfeln | 13,°

A DG, L

Ve

Mediterranes Gemiise . .
gegrilltes saisonales Gemuse mit kleinen franzosischen
Pellkartoffeln, verfeinert mit Rosmarin | 14,°

Tiroler Kiasespatzle-Pfanne
frische Spatzle mit Tiroler Bergkase,
Wurzelgemise und Feinlauch, serviert mit

Rostzwiebeln | 13,°
ACG|2




 Steak and
Grillkiiche

Ausgewahlte Fleischgerichte, sorgfaltig zubereitet und auf den Punkt gegart.
Hochwertige Zutaten, klassische Beilagen und ehrlicher Geschmack stehen
hier im Mittelpunkt.

Argentinisches Entrecote | 300 g ac.i2
kross gegrilltes Steak vom Mittelrippenstiick,
marinierter Coleslaw, Krauterbutter und

knusprige Hausfritten | 24,°

Rinderfilet ¢ w3

argentinisches Rinderfilet an pikanter
Madagaskar-Pfeffer-Sauce, feines Salatbouquet
mit Sesam-Ingwer-Dressing, Krauterbutter und
getriffeltem Kartoffelptree | 27,°

Es gibt Gerichte, die schmecken gut. Und es gibt Gerichte, die brennen sich
ins Herz. Unsere Spareribs sind genau das. Sie sind zart, saftig, wirzig, warm.
Sous-vide-gegart und so weich, dass sie vom Knochen fallen, bevor du sie
Uberhaupt berthrst.

Spare Ribs 19%¢
sous-vide gegarte Schweinerippchen, im Rauch veredelt,
pikant-fruchtige BBQ-Sauce und knusprige Hausfritten | 19,°

Warum unsere Ribs ande

Slow-Mo-Garung Handgemacht
Stundenlang vorbereitet, damit taglich frisch, mit Seele und
jeder Bissen zergeht Stolz serviert
Barbecue-Glasur Immer heifs
Hausgemacht, rauchig, wiirzig. Immer prasent.

Ein Geschmack wie Feuer und Liebe Immer das Highlight.



Kinder bis einschliefdlich sieben Jahre essen bei uns
kostenfrei, wenn ein Elternteil ein Hauptgericht bestellt.

Mit dieser Aktion geben wir die aktuelle Mehrwertsteuerentlastung bewusst direkt
an unsere Gaste zuriick. Uns ist wichtig, dass Familien gemeinsam genielen
konnen, ohne rechnen zu mussen. Gute Kiiche, Zeit miteinander und entspannte
Momente am Tisch.

Milchreis Schnitzel ,,Maxchen®
,Witwe Bolte* ;2 vom Hahnchen scc231s
warmer, cremiger Milchreis mit Zucker knuspriges Mini-Hahnchenschnitzel
und Zimt, dazu eine groRe Portion mit Pommes, Ketchup und
Apfelmus | 5, Mayonnaise | 6,°

Fischstabchen 423
leckere Fischstabchen
mit Pommes | 6,°

Goldstiicke
goldene Pommes, wie Kinder
sie lieben [ 4,°

XK,

Karamellisierter
Kaiserschmarrn acH2

luftig ausgebacken, mit Mandeln und
Rosinen, wahlweise mit Apfelmus oder
heilen Kirschen | 9,°

Original Wiener
Apfelstrudel sc s>

ofenfrisch und hausgebacken, serviert
mit Vanillesolle und Schlagobers | 8,°




Redo Gel:

Eiskaffe ¢
Vanilleeis, Kaffee aus eigener Rostung
und frische Schlagsahne | 6.°

Eisschokolade -
Vanilleeis, Schokoladensauce
und frische Schlagsahne | 6.°

Schokotraum-Nussbecher ¢ 1>
drei Kugeln Schokoladeneis, frische
Schlagsahne, Schokoladenflocken und
Schokoladensauce | 8.°

Joghurt-Spezial s>
drei Kugeln Joghurteis, Natur-

joghurt, frische Schlagsahne,
frische Frichte und ®
Fruchtsauce | 9.°

y

(/4

Krokantbecher c 2

drei Kugeln gemischtes Milch- und
Nusseis, frische Schlagsahne,
Krokantstreusel sowie Karamell-
und Schokoladensauce | 8.°

Schwedenbecher >

drei Kugeln Vanilleeis, frische
Schlagsahne, Eierlikor, Apfelmus und
Schokoladensauce | 9.°

& /7

In unserer Kuchenvitrine finden Sie taglich eine wechselnde Auswahl an frisch
gebackenen Kuchen und Torten. Mal klassisch, mal saisonal, mal einfach genau
das Richtige zum Kaffee. Wir backen regelmafig frisch und entscheiden je nach Tag
und Angebot, was in die Vitrine kommt.

Schauen Sie gern in Ruhe vorbei, lassen Sie sich inspirieren und wahlen Sie das
Stiick, das Ihnen gerade am meisten zusagt. Unser Service hilft lhnen bei Fragen
jederzeit weiter und sagt lhnen gern, was heute besonders beliebt ist.

. Taglich frisc
Stuck
Kuchen i é
oder TOrte dé&

5, MIT = LIEBE GE




Alkoholfreie Getranke
T Dt _Sape

Heifsgetranke

Al

Gerolsteiner Naturell AL ©; 5l * 5. Frisch gepresst liERss jaih
Gerolsteiner Sprudel .05 5.5 Café Cremes 3:° Grosser Cappuccinocs e
Tafelwasser 0,30 32 Orangensaft aus frischen Orangen Kannchen Café Creme. N Milchkaffee s 5
verfeinert mit Ingwer Pott Café Créme Espressos 4.° Latte Macchiatos 55
WM Espresso Macchiatocs 3. aromatisiert +0.°
2 i 9
g ; Natiirlich von Granini 03 45 051 5° S ot paalatee %
Coca Colan Gely 3 a0 8l Doppelter Espresso s 35
9 2 .
I(::;)rc]:ta;Cola eTo 82: 2‘9 82: 2'2 Apfelsaft naturtriib s Cappuccinocs 3.9
1,11 , g ; 3
Sprite s 02 koSl A s
% 1 i i : ‘ : irschnektars
Spezi (Fanta-Cola Mix).n 0,31 3° 0,51 5.2
Bitter Lemon o 03 3° 05 54 Areloer e sgiiie Wﬂm
Tonic Watero 0,3]¢ 535805155 _ _ i
Ginger Aleor 03l 39 05 54 Wir servieren alle Safte auch als Saftschorle. White Chocolat. EumtmbBas

W ens  Zitrone

Mandarine
Apfel-Granatapfel

0,5l
0,5l
0,9l

6.°
6.°
6.°

Erdbeer-Zitrone
Pfirsich
Multivitamin

0,5l
0,5l
0,5l

6.°
6.°
6.°

Weille Schokolade mit dunkler
Schokosauce und Sahne 6.°

Ingwer Schokolades
Vollmilchschokolade mit Ingwer
und Sahne 6.°

Italienische Schokoladec «
Vollmilchschokolade mit
Amaretto, Sahne und gerosteten
Mandeln 7.2

Vo St

Bitte fragen Sie unseren Service
nach den aktuellen Angeboten

JeGlas| 3,

Vollmilchschokolade mit Rum
und Sahne 7.2

Vollmilchschokolade: 4.°
Mit Sahne +0.°

Weisse Schokolade ¢ 4.°
Mit Sahne + 0.°




_Btere

Fassbhier

Konig Pilsener a s

Kostritzer Schwarzbier s s
Benediktiner Hefeweizen naturtriib s a1
Radler Bier mit Fantaa a1,

Alster Bier mit Sprite aa1,1,m1

03 42 EsliFitios
03 42 @glit 35 e
03 42 @:aliz o2
03 42 [lF5lic L 4io,
03 42 UESiF ol 3ok

Flaschenbier

Benediktiner Hefe alkoholfreis a- U515 - $:55
Konig Pilsener alkoholfreis az 0830y 253
Bspritz Hugo» »s Holunderblitensirup, Soda, Konig Pilsener U:3le s 915

/Pﬂ/&’&m 0.2l 8

Rosé-Minz-Schorle
Gespritzter Rosé mit Limetten, Minze
und Zitronenlimonade

Hugo e
Sekt mit Minze, Limette und Sodawasser,
verfeinert mit Holunderblltensirup

Aperol Spritza 11
Aperol, Sekt, Soda, Orangenscheibe

Limoncello Spritz 2
Limoncello, Prosecco, Soda,
Eiswirfel, Zitronenscheibe

Lillet Wild Berryo
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild
Berry, Waldbeeren

&W{% je 2cl

Edelbriande Cognac
Ziegler Apfel & Birnec s, 6.° Hennessy V.S.0.P.; 9
Ziegler Williams Birnec c o 6.°

Likore
Krauter / Brande

Grand Marniero 37
Ramazzottix 3.5 Baileys Irish Creame 31}
Jagermeistero 3P Amarettoq 1 3
Linie Aquavitc,soo 3R Pircher Marillenlikor 33
9 Mile Vodka o 3

Grappa
Gin

Grappa lo Chardonnay
Monkey 47 470 di Noninocso ' 5.0
Hendrick’s 480

9 Mile Wodka Cola 1210 | Jack Daniel’s Cola 1210
Jameson & Gingeri210 | Cuba Libre 210

Gin wird mit Schweppes Tonic serviert und auf
Wunsch wahlweise mit Limette, Zitrone, Orange,
Rosmarin oder Gurke.

Hendrick's Tonic 210 8.7 | Hendrick’s Gin 8.°
Monkey 47 Tonic .0 9.° | Schwarzwaldgin 9.°

(Chanpagner KSR

Scavi & Ray 0.7/ 0./ 5]
Moét & Chandon Brut Impérial 0.75
Moét & Chandon Rosé Impérial 0.75l



/,
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Weisswein

Chardonnay, trocken
Louis Eschenauer, Frankreich

Charton Moelleux, lieblich Frankreich
Miiller-Thurgau, QbA, trocken

Dr. Zenzen, Rheinhessen

Riesling, deutscher

Qualitatswein, trocken

Weinkontor Edenkoben, Region Rheinland-Pfa
Grauer Burgunder, deutscher

Qualitatswein, trocken
Weinkontor Edenkoben, Region Rheinland-Pfa

Weisser Burgunder, deutscher
Qualitatswein, trocken
Weinkontor Edenkoben, Region Rheinland-Pfa

Iz

Iz

Iz

Rotwein

Cellier d'Or Landwein, halbtrocken
Frankreich, Languedoc-Roussillon
Dornfelder, Qualitatswein

B.A., lieblich

Rheinhessen

Cabernet Sauvignon, trocken

Louis Eschenauer, Frankreich

Primitivo, trocken

Italien-Toskana

Roséwein

Cinsault, trocken
Louis Eschenauer, Frankreich

s

‘: “'\* .

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. in EURO. Bilder in dieser Karte sind Serviermuster.

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und Hybridstimme), A.1 Weizen, A.2 Roggen, A.3
Gerste, A.4 Hafer, A.5 Dinkel, A.6 Kamut, B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, C Eier und Eiererzeugnisse, D Fisch und Fischerzeugnisse, E
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, F Soja und Sojaerzeugnisse, G Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Laktose), H Schalenfriichte (Niisse),
H.1 Mandeln, H.2 Haselniisse, H.3 Walniisse, H.4 Cashewkerne, H.5 Pecanniisse, H.6 Paraniisse, H.7 Pistazien, H.8 Macadamianiisse, |
Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J Senf und Senferzeugnisse, K Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulfite
(ab 10mg/kg oder 10mg/l), M Lupinen und Lupinenerzeugnisse, N Weichtiere und Weichtiererzeugnisse. Zusatzstoffe:1 mit Farbstoff, 2 mit
Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 mit Phosphat, 8 mit MilcheiweiB,
9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit StiBungsmittel, 12 enthélt eine Phenylalaninquelle, 13 enthalt Nitritpokelsalz, 14 gewachst, 15 enthilt
Taurin, 16 mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel, 17 kann bei iibermdRigem Verzehr abfiihrend wirken, 18 enthalt Alkohol
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Berlin Brandenburg

Residenz Seehotel Berlin-Brandenburg

Topchiner Strafse 4
15749 Mittenwalde / OT Motzen

www.residenzseehotel.de



